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¢, Quiénes somos?

* Instituto interdisciplinario con mas de 30 anos

/)/Z especializado en el estudio de abejas.
(})))) * 6 Programas integrados: Sanidad apicola,
/ Ecologia y Polinizacion, Produccion Apicola

Centro de Investigadones ~ Sostenible, Abejas Nativas, Quimica Apicola
Aplcolas Tropicales y Quimica Medicinal.

* Programa de Maestria en Apicultura Tropical
operando desde el 2005, X promociones a la
fecha y acreditado por ACAP.
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Promotora Costarricense de
Innovacion del Ministerio de
Innovacion, Ciencia,

Contextualizacion  Teroogiay -

Entidades
« Universidad Politécnica de estatales
Valencia impulsoé el Proyecto para
la Promocion de Ecosistemas de
Innovacion establecido entre la
Universidad Nacional (UNA), la -
Organizacion de Estados - ector
Iberoamericanos (OEI), la ACEREIE productivo

Corporacion Andina de Fomento
(CAF) y el Banco de Desarrollo de

Ameérica Latina. 3
80 pequenas y

medianas empresas

43 funcionarios UNA
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Modelo de Excelencia en la Gestion e .
Innovacion Organizacional (EMOI) |
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POLITICAS Y
- ESTRATEGIAS
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a S PROCESOS
| | J
ENTENDER los impulsores de la innovacion, DEFINIR la propuesta de DESPLEGAR las acciones planificadas EVALUAR los resultados
el cliente, la organizacion y su entorno. valor de |a innovacion en los espacios de innovacion de la innovacion
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Empresa familiar o
Polinizaciones Costarricenses, S.A.

CINAT

Miel de abeja con aceites
esenciales

Fuente: https://sweetgoldcr.com
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FASES DE DESIGN THINKING

Sintetizar la informacion
construyendo un punto de
partida desde un dolor
significativo para ef usuario

EMPATIZAR

Entender como piensan,

sus necesidades y lo que

&S reaimente importante
para kos usuarios

r—

Generar muchas ideas,
siendo disruptivo e
innovador vy construyendo
en equipo una propuaesta
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Centro de Investigadones
Apicolas Tropicales

CINAT

Desarrollar prototipos rapidos
y sencillos que permitan
recibir retroal mentacion

sobre la propuesta

PROTOTIPAR

Simulando un contexto real,

comprencer meyr al usuario

¥ CON SU retroabmentacson
mejorar opuesta
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Centro de Investigadones

ETAPA 1. EMPATIZAR

v

@

Identificacion de Desarrollo de Consumidor Proveedores
oportunidades concepto
Tendencias Segmento de Como lo consume Se consiguen
Andlisis del entorno ~ Mermeladas Para qué lo usa Son estacionales
Fooduristic Sustito de azucar Estaria dispuestoa  Variedad

por miel + frutas robar sabores -

tropicales b Precios

diferentes
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ETAPA 2: DEFINIR E o
. Miel 1009 M7re
local
Modelo de
Mercado Negocio Miel + saludable
gue azucares
« Orgénico « Tiendas de e Localy anadidos
e« Sin azlicar especialidad artesanal Modelo de
anadido * Ampliar gama * Modelo de comercio
« Sabores distribucion comercio justo
exoticos justo )
(innovadores) « Economia Proteccion def
. Gourmet circular Amblente

Actividad enfocada a
la proteccion de
polinizadores

Sabores: exotico (chile ahumado, licores, flores, frutas locales, aceites
esenciales)
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ETAPA 3: IDEAR
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ETAPA 4: PROTOTIPAR e

CINAT

Se elaboraron dos versiones de
los tres sabores propuestos.

Producto n # de Muestn, -
Maracuya-Mango-Pina - V1 M1
Maracuya-Mango-Pina - V2 M2
Naranja-Pifa-Jengibre - V1 M3
Naranja-Pifia-Jengibre - V2 M4
Mango-Chile - V1 M5
Mango-Chile - V2 MG
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ETAPA 5. PROBAR

UNIVERSIDAD

1. APARIENCIA VISUAL:

Color:
1. Adecuado
2. Demasiado claro

3. Demasiado oscuro
Brillo:

1. Brillo adecuado

2. Exceso de brillo
3. Falta de brillo
Intensidad:

1. Aderuada
2. Ddéhil

3. Fuerte
Calidad:

1. Caracteristico de la fruta
2. Olores extrafios presentas

3. Desagradable

3. TEXTURA;

Consistencia:
1. Adecuada
2. Demasiade liguida
3. Demasiado espesa
Presencia de Trozos:

1. Aceptable

2. Demasiado grandes
3. Ausenda de trozos

4, SABOR:

Dulzura:

1. Equilibrada

2. Demasiado dulce
1. Falta de dulzura
Acidez:

1. Aderuada
2. Demasiado dcida

3. Falta d= acider
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Centro de Investigadones
Aplioolas Tropicales

5. EVALUACION GLOBAL:

Armonia General:
1. Buena
2. Mejorable
Persistencia del Sabor:
1. Sabor perdura
7. Sabor desaparece
rapidamente
Me gusto [1-5)
La compraria {1-5)

-Primer grupo de enfoque
para descartar versiones.
-Segundo para depurar
criterios mejorables.
-Tercera version de
producto.
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Centro de Investigadones

ETAPA 6: IMPLEMENTAR

MINISTERIO DE SALUD |”|5t9”0 x’.ﬁ\\
de
GOBIERNO DE COSTA RICA a u \k 1,6/

v'Registro sanitario
v Etiqueta nutricional NOMERO DE REGISTRO: AS-cR-24 |

V4 » . . CERTIFICA:
v'Analisis de laboratorio Queha ido sproado o ragitr de s simertos sbeio

reglamentos aplicables.

\/ Cc,) d | g O d e b ar raS I Alim::tirmelada de Miel con frutas

Marca: Sweet Gold
Empresa solicitante: POLINIZACIOMNES COSTARRICENSES SOCIEDAD ANONIMA

/ D i S e ﬁ O d e eti q u eta Emipresa fabricante: POLINIZACIONES COSTARRICENSES SOCIEDAD ANONIMA

Titular del producto: POLINIZACIONES COSTARRICENSES SOCIEDAD ANONIMA

Pais de origen: Costa Rica
/ M t - I - I Autoridad sanitaria: Ministerio de Salud
a e rI a p ro m O C I O n a Fecha de aprobaciom Fecha de vencimiznto:
13/02/2024 13/02/2029
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Se uso en disefio e implementacion de App

Guia técnica 5 Trabajo para apoyo docente para e modulo
corre y esquiva de la App educativa Abejas enmil jardn

http://hdl.handle.net/11056/26029

NACIONAL
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http://hdl.handle.net/11056/26029
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Resultados e

¢ Implementacion exitosa del modelo EMOI:

. Intgegrlacic’)n efectiva de actores clave del ecosistema de innovacion
apicola.

. Delsarrollo de un producto alimenticio innovador con derivados de la
colmena.

* Obtencidn de fondos no reembolsables para el desarrollo del
producto.

¢ Logros especificos:

. ]Qreellcic’)n de un Producto Minimo Viable (PMV) validado por grupos
ocales.

 Establecimiento de un proceso estructurado de innovacion
universidad-empresa.

 Producto listo para comercializacion en el mercado.
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Conclusiones

Impacto del proyecto:

« Demostracion exitosa de la
viabilidad del modelo EMOI
en el sector apicola

* Fortalecimiento de la
vinculacion universidad-
empresa en Costa Rica

* Creacion de un precedente
para futuros proyectos de
Innovacion en el sector.

UNIVERSIDAD
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Centro de Investigadones
Aplioolas Tropicales

Aprendizajes clave:

« La metodologia Design
Thinking facilita el desarrollo
de productos apicolas
Innovadores.

* La colaboracion estructurada
universidad-empresa cataliza
a iInnovacion efectiva.

* El modelo EMOI es adaptable
y efectivo para el sector
apicola.
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Centro de Investigadones
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Contacto:

M.Sc. Paola Hernandez Ching
Académica
Centro de Investigaciones Apicolas Tropicales (CINAT)
Universidad Nacional
Tel Of: (506) 25626331; (506) 25626339
G 7 Fax: (506) 22377043
, / S Movil + WhatsApp: (506) 88454995
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_iMuchas gracias!
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A rad e CI m I e n tOS Centro de Investigaciones Apicolas Tropicales

g Facultad de Ciencias de la Tierra y el Mar
G == Junta de Becas de la UNA

y = Empresa Polinizaciones Costarricenses S.A.

// : /,// = Promotora Costarricense de Innovacion
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